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報道関係者各位                                      ロイヤルパインズホテル浦和 

 

 

 

 

 

ロイヤルパインズホテル浦和（さいたま市浦和区仲町 2-5-1 総支配人：真野 浩明）はホテル 19 階のトッ

プラウンジで『チョコレートホリックアフタヌーンティー』を、2022 年 1 月 15 日（土）から 2 月 27 日（日）

までの期間限定で販売いたします。 

■公式ホームページ予約フォーム（https://www.royalpines.co.jp/redirect/restaurant_toplounge.html） 

■一休（https://restaurant.ikyu.com/103018/plan11639405/?num_guests=2） 

 

 

カカオを一番おいしく楽しめるシーズンに、こころゆくまでショコラスイーツを楽しんでいただくためのア

フタヌーンティーをご用意いたしました。産地の違うこだわりのカカオ 3 種を味わっていただくカカオテイス

ティングからスタートし、ホテルメイドのショコラスイーツを堪能するための 10 種のスイーツと 5 種のセイ

ボリーのプレートをご提供いたします。さらに、メインには「出来立て０秒ホワイトチョコと苺のパンケーキ」

をご用意いたしました。秋のアフタヌーンティーで好評をいただいた自分で絞る「出来立て０秒モンブラン」

の楽しさをそのままに、ホワイトチョコバージョンでお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ロイヤルパインズホテル浦和『チョコレートホリックアフタヌーンティー』 

1/15（土）スタート ～19 階の眺望とともにカカオと優雅なひとときを～ 

【商品概要】 

商品名：チョコレートホリックアフタヌーンティー  

販売期間：2022 年 1 月 15 日（土）から 2 月 27 日（日）まで  

※月曜定休 ※予約制 

提供時間：120 分制、2 部制（スタート時間：14：00～／14：30～） 

  

料金：￥4,950（税込み）サービス料別 

提供店舗：ロイヤルパインズホテル浦和 19F トップラウンジ 

https://www.royalpines.co.jp/redirect/restaurant_toplounge.html
https://restaurant.ikyu.com/103018/plan11639405/?num_guests=2
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【チョコレートホリックアフタヌーンティー MENU】 

 

■アミューズ：“ショコラトリー・ド・オペラ”のカカオテイスティング   

各国より厳選されたカカオ 3 種の贅沢な食べ比べ。 

（ベネズエラ産カルパノ 62％・パプアニューギニア産マドング 70％・マダガスカル産タネア 43％）   

 

■メイン：ホワイトチョコを絞る「出来立て０秒ホワイトチョコと苺のパンケーキ」 

ピスタチオクリームとたっぷり苺とベリーソースのパンケーキに、ホワイトチョコと柚子のムースを、お客様

ご自身に絞って仕上げていただきます。チョコレートアイスをアクセントにお召し上がりください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■スイーツ：ショコラスイーツを中心に、相性の良いスイーツを 10 種 

・生ガトーショコラ 

・ライムとホワイトチョコのテリーヌショコラ 

・アールグレイのショコラサンド 

・ウ”ェリーヌパッションマンダリン 

・金柑コンポート 

・バニラのマカロン 

・タルトショコラフレーズ 

・苺のルビーチョココーティング 

・ボンボンショコラ 

・ホテルメイドのスコーン（ジャム＆クロテッドクリーム） 

 

■セイボリー：ショコラやカカオを取り入れた料理など、5 種の軽食 

・牛ほほ肉のショコラ赤ワイン煮込み   

・カカオニブ風味のポテトフリット    

・サーモンマリネの柚子風味カナッペ   

・生ハムとパイ カフェクリーム   

・彩野菜スティック＆カリフラワームース   

 

    

 

■TEA：『チョコレートホリックアフタヌーンティー』のために選ばれたマリアージュフレールの 4 種の紅茶

を、お代わり自由でお楽しみください。 
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・マルコ・ポーロ 

中国とチベットの花と果物が、ハチミツやバニラを想わせるフレーバードティで、マリアージュフレールの代

表作。 

・メティス 

カフェインを含まないルイボスティーにお花や果物などの香りを加えたフレーバードティ。ラベンダーやロー

ズなど、花園の香りがいっぱいに広がる風味をお楽しみいただけます。 

・アールグレイ 

香が豊で、リラックス効果があるアールグレイの風味は、ショコラとの相性がぴったり。優雅なひと時を演出

してくれます。 

・アッサムメレン 

ゴールデンチップが含まれる茶葉でモルトや黒糖を想わせる、フルボディーで濃厚な味わいな紅茶です。 

 

【店舗情報】 

ロイヤルパインズホテル浦和 19F トップラウンジ 

ロイヤルパインズホテル浦和 19 階にある天井高 6m の伸びやかな空間のホテルラウンジです。 

 

■店舗情報ページ（https://www.royalpines.co.jp/restaurant_bar/toplounge）  

※営業時間は状況により変動します。詳細は公式ホームページをご確認ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

【ご予約】 

■公式ホームページ予約フォーム（https://www.royalpines.co.jp/redirect/restaurant_toplounge.html） 

■一休（https://restaurant.ikyu.com/103018/plan11639405/?num_guests=2） 

 

 

ロイヤルパインズホテル浦和  

街にも、人生にも、寄り添えるホテルに。 

所在地：   埼玉県さいたま市浦和区仲町 2-5-1             

開業日：   1999 年（平成 11 年）10 月 7 日 

主要施設： 客室 196 室、レストラン&バー8 店舗、宴会場 13 室、 

チャペル、神殿、写真室、美粧室、衣裳室、駐車場、他 

アクセス：  JR「浦和駅」西口より徒歩 7 分 

電話番号： 048-827-1111（代表） 

公式ホームページ：https://www.royalpines.co.jp/ 

 

メールや電話取材に加え、オンライン取材なども対応可能です。お気軽にご相談ください。 

 報道関係者からの問合せ先 

ロイヤルパインズホテル浦和 マーケティング部 

TEL.048-827-1181(直通)  FAX.048-827-1115 MAIL. makoto.fukutomi@solarehotels.com(福冨) 

 

https://www.royalpines.co.jp/restaurant_bar/toplounge
https://www.royalpines.co.jp/redirect/restaurant_toplounge.html
https://restaurant.ikyu.com/103018/plan11639405/?num_guests=2
https://www.royalpines.co.jp/
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